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,puttetrager!”

schallt’s im Wingert

Die erste Weinlese ihres Lebens machte Vorort-Volontarin Katja Rietze im Dotzheimer Weingut Nicolay-Schuster mit

Dotzheim

Zwischen dem Anblick von
leuchtend blauen Trauben
am Weinstock und dem Ge-
nuss eines fruchtigen Weif-
herbsts liegt etwas ganz We-
sentliches: die Lese. Ob die
wirklich etwas mit Weinro-
mantik zu tun hat und wie die
Ernte der reifen Trauben tat-
sdchlich vonstatten geht,
wollte VorOrt-Volontdrin Kat-
ja Rietze einmal selbst aus-
probieren. Am Wochenende
war sie mit Familie Schuster
von Weingut Nicolay-Schus-
ter und deren Erntehelfern
auf der Lage Dotzheimer Ju-
denkirsch unterwegs. Mit
iiberraschenden Erkenntnis-
sen.

Von
Katja Rietze

Es ist neblig, als ich in den
Dotzheimer Weinbergen an-
komme. Vom angekiindigten
Goldenen Oktober keine Spur.
. Wir hdtten es auch lieber tro-
cken, damit die Trauben schon
abgetrocknet sind, wenn wir
sie abschneiden”, sagt Wein-
guts-Chefin Christina Schuster.
Aber dann streift sie sich die
Einweghandschuhe {iber die
Finger und nimmt sich einen
Eimer. ,Jammern hilft nichts,
die grofen Weingiiter kinnen
auch nicht aufs perfekte Wetter
warten.”

Es ist zehn Uhr. Mehr als
1 000 Quadratmeter Weinberge
wollen die Schusters heute mit
ihren vier gelibten Helfern aus
dem Bekanntenkreis - und mir
- abernten. 1800 Kilogramm
Spdtburgunder-Trauben,  so
schatzt Karl-Heinz Schuster,
werden zusammenkommen.
Weiflherbst soll spiter daraus
werden. Wie viel das in einzel-
nen Traubenpergeln sein kinn-
te, kann ich mir kaum vorstel-
len. Ich bin aber zuversichtlich
und in freudiger Erwartung
- obwohl ich weder Gummi-
stiefel noch wdrmende Miitze
dabei habe. Immerhin waren
22 Grad und strahlender Son-
nenschein gemeldet.

Die Einweghandschuhe, er-
kldrt Carsten Schuster, Sohn
des kleinen Dotzheimer Wein-
gutes, machten das Schneiden
der Reben angenehmer: ,Die
Fruchtsdure der Trauben kann
auf Dauer die Haut reizen und
sie braunlich verfarben“. Noch
eine Schere aus der Kiste su-
chen, einen Eimer schnappen,
und dann geht’s auch schon
los. Pergel in die eine Hand, mit

Ist es so richtig? Katja Rietze lasst sich von Carsten Schuster Tipps geben. (Fotos: RMB/Friedrich Windolf)

der Schere in der anderen am
Stiel abschneiden. ,Und die
faulen Stellen einfach mit der
Schere rausschneiden”, sagt
Christina Schuster. Die mach-
ten den Wein spdter sauerlich.
Kein Problem. Nur leider hin-
gen die Trauben nicht gerade
auf Augen-, sondern eher auf
Hiifthéhe. Und weil ich standig
gebiickt stehe und die grofien
Blatter an den Rebsticken -
zumindest die, die Karl-Heinz
Schuster in den vergangenen
Wochen nicht herausgeschnit-
ten hat - vom Nebel ziemlich
feucht sind, spiire ich nach den
ersten 50 Metern nicht nur ein
leichtes Ziehen im Riicken,
sondern habe auch noch nasse
Haare. Und bis der Eimer zu
meinen Fiifen voll ist und ich
ihn in die Butte auf Carsten
Schusters Riicken ausleeren
kann, dauert es so seine Zeit.
Eine mithsame, und wegen der
fauligen Trauben auch dufierst
glitschige Angelegenheit.

,Dabei ist die Weinlese doch
die schonste Beschaftigung des
ganzen Jahres“, schwarmt
Karl-Heinz Schuster. Vom Aus-
schneiden der Reben im Janu-
ar, iiber das Biegen und Binden
der Reben im Mdrz, die Boden-
bearbeitung und das Aus-
schneiden der Blitter, die den
Friichten sonst die Ndhrstoffe
nehmen, hat Schuster das gan-
ze Jahr iiber Arbeit auf seinem
Wingert.

Und die Freude ist nicht nur
bei Schusters zu spiiren. Auch

die Helfer Sylvia Heuser, Ruth
Jiger, Ingeborg Reuter und
Emil Weil sind ganz bei der
Sache. Durch die Reben hin-
durch, entlang derer wir uns
verteilt haben, wird iiber alles
Mogliche geschwatzt und ge-
lacht. Zwischendurch ertont
immer wieder der fréhliche Ruf
~Buttetrager!” - und Carsten
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Karl-Heinz Schuster und Sohn Carsten leeren die Trauben in die Kelter—in

Schuster kommt vorbei, geht in
die Knie, damit die Helfer ihre
Eimer in seine Butte kippen
kénnen. Und auch mein Eimer
wird immer schneller voll. In
der dritten Reihe gibt es kaum
noch faule Trauben - ,wahr-
scheinlich bldst hier mehr
Wind durch”, schatzt Karl-
Heinz Schuster —, mein Riicken
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einem Bruchteil der Zeit, die es gekostet hat, den Wagen zu fiillen.

hat sich an das gebiickte Stehen
gewohnt, und endlich ldsst sich
auch die Sonne blicken.

Und dann ertdnt Karl-Heinz
Schusters Ruf zur Mittagspau-
se. Esist kurz nach ein Uhr. Ein
Blick in den Wagen, in den
Carsten zwischendurch immer
wieder die Buttenladungen ge-
kippt hat, zeigt: Wir waren flei-
Big, der Wagen ist voll. Doch
fertig sind wir noch lange nicht.
Ein paar Reihen Spdtburgunder
warten noch. ,Ndchste Woche
geht es erst richtig los”, sagt
Winzer Schuster. ,,Dann ist der
Riesling dran, und der wird die
Menge an Spatburgunder um
einiges iibertreffen.”

Waihrend die anderen Helfer
sich gestarkt mit Spiefibraten,
Kartoffelsalat und Apfelkuchen
wieder an die Arbeit machen,
fahre ich mit den zwei Schus-
ter-Mdnnern zum Weingut zu-
riick. Die Trauben werden di-
rekt gekeltert, in Fasser gefiillt,
damit sich der Trub - feine
Traubenfaser - absetzen kann,
bevor der Most mit Hefe ver-
setzt wird. ,Langsam und
kiihl“ soll der Most gdren, sagt
Carsten Schuster. Dann bekom-
me der Wein das beste Aroma.
Wie lange es genau dauern
wird, konnen die Schusters
nicht sagen. ,Dafiir muss man
ein Gespiir haben”, sagt Karl-
Heinz Schuster und zapft ein
Glas Most aus dem Fass. Der
braune Saft schmeckt viel bes-
ser als er aussieht. Wie wird
erst der Wein schmecken!
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